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ÁREA TEMÁTICA DE GESTIÓN: CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS

REFERENCIA TITULO ORGANISMO CENTRO

AGL2012-31026
BIOPROSPECCION PROTEICA DE LA TRIBU TRITICEAE: ENFERMEDAD CELIACA 

Y LECTINAS BIOACTIVAS

AGENCIA ESTATAL CONSEJO SUPERIOR DE 

INVESTIGACIONES CIENTIFICAS (CSIC)
INSTITUTO DE LA GRASA (IG)

AGL2012-31037
NUEVAS ESTRATEGIAS PARA LA CARACTERIZACION DE LOS ACEITES DE 

OLIVA. DETECCION DE FRAUDES

AGENCIA ESTATAL CONSEJO SUPERIOR DE 

INVESTIGACIONES CIENTIFICAS (CSIC)
INSTITUTO DE LA GRASA (IG)

AGL2012-31163

DETECCION E IDENTIFICACION DE ESPECIES PATOGENAS DE ARCOBACTER EN 

ALIMENTOS POR TECNICAS DE ELISA (ANTICUERPOS MONOCLONALES Y 

RECOMBINANTES), PCR EN TIEMPO REAL Y MALDITOF MS

UNIVERSIDAD COMPLUTENSE DE MADRID FACULTAD DE VETERINARIA

AGL2012-31285

NUEVAS METODOLOGIAS DE EXTRACCION, ANALISIS Y CLASIFICACION 

(HUELLAS METABOLICAS) DE MUESTRAS VEGETALES CON PROPIEDADES 

BIOACTIVAS

AGENCIA ESTATAL CONSEJO SUPERIOR DE 

INVESTIGACIONES CIENTIFICAS (CSIC)

INSTITUTO DE QUIMICA ORGANICA 

GENERAL (IQOG)

AGL2012-31291

ENVEJECIMIENTO Y LONGEVIDAD EN UN MODELO DE DESARROLLO 

PROGRAMADO GESTACIONAL POR OBESIDAD MATERNA: INTERVENCION EN LA 

EDAD ADULTA CON DIETAS QUE VARIAN EN SU FUENTE GRASA

UNIVERSIDAD DE GRANADA

INSTITUTO DE NUTRICION Y 

TECNOLOGIA DE ALIMENTOS "JOSE 

MATAIX"

AGL2012-31386

LA MANCHA AMARILLA DEL CORCHO COMO MODELO DE FORMACION DE 

COMPUESTOS ORGANOCLORADOS (2,4,6-TRICLOROANISOL) CONTAMINANTES 

DE TAPONES DE CORCHO Y VINOS

UNIVERSIDAD DE LEON INSTITUTO DE LA VIÑA Y EL VINO

AGL2012-31424
EFICACIA Y EFECTOS FISIOLOGICOS DE UNA BEBIDA FUNCIONAL 

ENRIQUECIDA EN HIERRO. ABORDAJE NUTRIGENETICO Y NUTRIGENOMICO

AGENCIA ESTATAL CONSEJO SUPERIOR DE 

INVESTIGACIONES CIENTIFICAS (CSIC)

INSTITUTO DE CIENCIA Y TECNOLOGÍA 

DE ALIMENTOS Y NUTRICIÓN (ICTAN)

AGL2012-31455

 CONTRIBUCION AL DISEÑO DE LA SEGURIDAD Y CALIDAD ALIMENTARIA,  

UTILIZANDO COMBINACIONES BINARIAS DE COMPUESTOS FENOLICOS CON 

ACTIVIDAD ANTIMICROBIANA/ANTIOXIDANTE EN MODELOS

UNIVERSIDAD DE LEON DPTO. BIOLOGIA MOLECULAR

AGL2012-31515

ESTUDIO COMPARATIVO DEL CONTENIDO Y BIOACCESIBILIDAD DE 

CAROTENOIDES Y POLIFENOLES EN ZUMOS DE FRUTA TRATADOS POR 

HOMOGENIZACION A MUY ALTA PRESION Y POR TRATAMIENTO TERMICO C

AGENCIA ESTATAL CONSEJO SUPERIOR DE 

INVESTIGACIONES CIENTIFICAS (CSIC)

INSTITUTO DE AGROQUIMICA Y 

TECNOLOGIA DE ALIMENTOS (IATA)

AGL2012-31529
OPTIMIZACION DEL PROCESO DE OBTENCION DE ACEITE DE FRUTOS SECOS. 

CARACTERIZACION Y PROMOCION DE LOS ACEITES OBTENIDOS.
UNIVERSIDAD DE CASTILLA-LA MANCHA

ESCUELA TECNICA SUPERIOR DE 

INGENIEROS AGRONOMOS

AGL2012-31612

TECNICAS ANALITICAS MICROEXTRACTIVAS Y NUEVOS MATERIALES DE 

EXTRACCION PARA LA EVALUACION DEL CONTENIDO EN MIGRANTES DE 

PLASTICOS EN ALIMENTOS INFANTILES.

UNIVERSIDAD DE LA LAGUNA FACULTAD DE QUIMICA

CONVOCATORIA 2012. PROPUESTA DE RESOLUCIÓN PROVISIONAL

SUPROGRAMA DE PROYECTOS DE INVESTIGACIÓN FUNDAMENTAL NO ORIENTADA

PROYECTOS PREDENEGADOS
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ÁREA TEMÁTICA DE GESTIÓN: CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS

REFERENCIA TITULO ORGANISMO CENTRO

CONVOCATORIA 2012. PROPUESTA DE RESOLUCIÓN PROVISIONAL

SUPROGRAMA DE PROYECTOS DE INVESTIGACIÓN FUNDAMENTAL NO ORIENTADA

PROYECTOS PREDENEGADOS

AGL2012-31661
INTERVENCIONES ENCAMINADAS AL INCREMENTO DE LA SEGURIDAD 

ALIMENTARIA MEDIANTE EL CONTROL DE CAMPYLOBACTER JEJUNI/COLI

AGENCIA ESTATAL CONSEJO SUPERIOR DE 

INVESTIGACIONES CIENTIFICAS (CSIC)

INSTITUTO DE INVESTIGACION EN 

CIENCIAS DE ALIMENTACION

AGL2012-32085

APLICACION DE NANO-CROMATOGRAFIA LIQUIDA (NANO-LC) ACOPLADA A 

ESPECTROMETRIA DE MASAS DE ALTA RESOLUCION (TOF/QTOF) PARA EL 

ESTUDIO DEL METABOLISMO DE COMPUESTOS FENOLICOS DE

UNIVERSIDAD DE GRANADA DPTO. QUIMICA ANALITICA

AGL2012-32290
NUEVOS ETERES LIPIDICOS BIOACTIVOS A PARTIR DE FUENTES NATURALES: 

BIOPROCESOS Y BIOACCESIBILIDAD
UNIVERSIDAD AUTONOMA DE MADRID FACULTAD DE CIENCIAS

AGL2012-32329

OPTIMIZACION DEL USO DE RECUBRIMIENTOS COMESTIBLES PARA 

PROLONGAR LA VIDA UTIL DE REESTRUCTURADOS FRESCOS Y 

PRECOCINADOS DE CORDERO

UNIVERSIDAD DE EXTREMADURA
ESCUELA UNIVERSITARIA INGENIERIAS 

AGRICOLAS

AGL2012-32405
MEJORA DE LA CERVEZA LAGER SIN ALCOHOL MEDIANTE EL ESTUDIO DE LOS 

COMPUESTOS RESPONSABLES DEL SABOR
UNIVERSIDAD DE VALLADOLID

DPTO. INGENIERIA AGRICOLA Y 

FORESTAL

AGL2012-32805

EFECTO DEL PROCESADO TERMICO ASISTIDO POR PRESION EN LA CALIDAD Y 

SEGURIDAD DE EMULSIONES DE PASTA DE PESCADO DE SALMON Y DE 

BONITO DEL NORTE CON ACEITE VEGETAL 

UNIVERSIDAD DE VIGO FACULTAD DE CIENCIAS. ORENSE

AGL2012-32940
INHIBIDORES ENZIMATICOS DE MONOAMINOOXIDASA (MAO) DE INTERES 

FUNCIONAL EN ALIMENTOS. 

AGENCIA ESTATAL CONSEJO SUPERIOR DE 

INVESTIGACIONES CIENTIFICAS (CSIC)

INSTITUTO DE CIENCIA Y TECNOLOGÍA 

DE ALIMENTOS Y NUTRICIÓN (ICTAN)

AGL2012-32983

DESARROLLO TECNOLOGICO Y VALORACION FUNCIONAL DE UN SNACK 

PROBIOTICO DE FRUTA CON EFECTO SOBRE LA INFECCION POR 

HELICOBACTER PYLORI

UNIVERSITAT POLITÈCNICA DE VALÈNCIA
INSTITUTO DE INGENIERIA DE 

ALIMENTOS PARA EL DESARROLLO

AGL2012-33135

ANALISIS DE HIDROCARBUROS AROMATICOS POLICICLICOS (HAPS) Y 

ACARICIDAS DE SINTESIS EN PROPOLEOS Y COMPLEMENTOS ALIMENTICIOS A 

BASE DE PROPOLEOS

UNIVERSIDAD DE ZARAGOZA FACULTAD DE VETERINARIA

AGL2012-33237

ACEITE DE ARGAN VIRGEN: ESTUDIO DE COMPONENTES BIOACTIVOS Y 

ADAPTACION TECNOLOGICA PARA SU CONSUMO. INGESTA Y FACTORES DE 

RIESGO CARDIOVASCULAR EN UN MODELO HUMANO POSPRANDIAL

UNIVERSIDAD DE GRANADA FACULTAD DE FARMACIA

AGL2012-33326

VALIDACION DE METODOS DE ANALISIS DE LA ACTIVIDAD ANTIOXIDANTE Y 

APLICACION A LA OBTENCION DE EXTRACTOS DE DERIVADOS DE UVA PARA 

USO ALIMENTARIO

UNIVERSIDAD PUBLICA DE NAVARRA
ESCUELA TECNICA SUPERIOR DE 

INGENIEROS AGRONOMOS

AGL2012-33336
EVALUACION DE NUEVAS HERRAMIENTAS PRE-FRITURA PARA REDUCIR LA 

FORMACION DE ACRILAMIDA EN PATATAS FRITAS. 
UNIVERSITAT POLITÈCNICA DE VALÈNCIA

INSTITUTO DE INGENIERIA DE 

ALIMENTOS PARA EL DESARROLLO

AGL2012-33491

INGESTA Y FUENTES ALIMENTARIAS DE SODIO EN PREESCOLARES 

ESPAÑOLES. EFICACIA DE UNA INTERVENCION NUTRICIONAL ENCAMINADA A 

CONSEGUIR UN APORTE MAS PROXIMO AL ACONSEJADO

UNIVERSIDAD COMPLUTENSE DE MADRID FACULTAD DE FARMACIA
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ÁREA TEMÁTICA DE GESTIÓN: CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS

REFERENCIA TITULO ORGANISMO CENTRO

CONVOCATORIA 2012. PROPUESTA DE RESOLUCIÓN PROVISIONAL

SUPROGRAMA DE PROYECTOS DE INVESTIGACIÓN FUNDAMENTAL NO ORIENTADA

PROYECTOS PREDENEGADOS

AGL2012-33514

VALIDACION DE METODOS ANALITICOS PARA LA DETERMINACION DE 

MICOTOXINAS EN COMPLEMENTOS ALIMENTICIOS CON TECNICAS 

SEPARATIVAS AVANZADAS Y TRATAMIENTOS DE MUESTRA ALTERNATIVOS

UNIVERSIDAD DE GRANADA FACULTAD DE CIENCIAS

AGL2012-33533

ESTUDIO DEL EFECTO DE QUITO-OLIGOSACARIDOS (COS) SOBRE 

BIOMARCADORES CARDIOVASCULARES, PROCESOS INFLAMATORIOS Y 

ESTRES OXIDATIVO.

UNIVERSIDAD DE BARCELONA DPTO. NUTRICION Y BROMATOLOGIA

AGL2012-33562
EXTRACCION DE DI(2-ETILHEXIL)FTALATO POR EMULSIONES LIPIDICAS DE 

BOLSAS DE NUTRICION PARENTERAL Y LINEAS DE INFUSION.

FUNDACIO INSTITUT D INVESTIGACIO 

BIOMEDICA DE BELLVITGE (IDIBELL)

HOSPITAL UNIVERSITARIO DE 

BELLVITGE (HUB)

AGL2012-33598

OBTENCION Y EVALUACION DE NUEVOS PREBIOTICOS CON PROPIEDADES 

POTENCIALMENTE MEJORADAS A PARTIR DE CASCARAS DE CITRICOS Y 

PULPA DE REMOLACHA AZUCARERA

UNIVERSIDAD DE VIGO FACULTAD DE CIENCIAS. ORENSE

AGL2012-33698

OBTENCION DE NUEVAS BEBIDAS DE ORIGEN VINICO MEDIANTE 

FERMENTACION Y/O MACERACION CON FRUTAS. ESTUDIO DE SU 

COMPOSICION QUIMICA, ACTIVIDAD ANTIOXIDANTE Y CALIDAD SENSORIAL

UNIVERSIDAD DE CASTILLA-LA MANCHA FACULTAD DE CIENCIAS QUIMICAS

AGL2012-33713

POLIFENOLES DE FRUTAS Y VERDURAS EN LA DIETA ESPAÑOLA: 

METABOLITOS POLIFENOLICOS DE FERMENTACION COLONICA.UTILIZACION 

POR COLONOCITOS Y BACTERIAS (LACTOBACILLUSY BIFIDOBACTERI

UNIVERSIDAD COMPLUTENSE DE MADRID FACULTAD DE FARMACIA

AGL2012-33814
OBTENCION DE FRUTAS CON EFECTO ANTICANCERIGENO MEDIANTE EL 

TRATAMIENTO CON JASMONATO DE METILO

AGENCIA ESTATAL CONSEJO SUPERIOR DE 

INVESTIGACIONES CIENTIFICAS (CSIC)

INSTITUTO DE CIENCIA Y TECNOLOGÍA 

DE ALIMENTOS Y NUTRICIÓN (ICTAN)

AGL2012-33839

NUEVOS METODOS DE EXTRACCION Y PURIFICACION DE ANALITOS BASADOS 

EN EL USO DE MICROPARTICULAS Y/O NANOPARTICULAS PARA EL CONTROL 

ALIMENTARIO

UNIVERSIDADE DE SANTIAGO DE 

COMPOSTELA
FACULTAD DE VETERINARIA. LUGO

AGL2012-34006

RESONANCIA MAGNETICA NUCLEAR DE 1H, 13C Y 31P EN CIENCIA DE LOS 

ALIMENTOS. USO DE SONDAS DE RMN NO CONVENCIONALES Y 

EXPERIMENTOS DE RMN NO RUTINARIOS

UNIVERSIDAD DE CASTILLA-LA MANCHA FACULTAD DE CIENCIAS QUIMICAS

AGL2012-34337

DESARROLLO DE ENVASES COMESTIBLES PARA CARNES CONGELADAS 

OBTENIDOS CON PROTEINAS MODIFICADAS POR ULTRASONIDOS O RADIACION 

ULTRAVIOLETA

UNIVERSIDADE DE SANTIAGO DE 

COMPOSTELA
FACULTAD DE CIENCIAS. LUGO

AGL2012-34367
SUPERVIVENCIA DE BACTERIAS PATOGENAS EN ALIMENTOS DERIVADOS DEL 

OLIVO Y SU RELACION CON LA PRESENCIA DE COMPUETOS ANTIMICROBIANOS

AGENCIA ESTATAL CONSEJO SUPERIOR DE 

INVESTIGACIONES CIENTIFICAS (CSIC)
INSTITUTO DE LA GRASA (IG)
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AGL2012-34501 NUEVAS METODOLOGIAS DE CRIANZA SOBRE LIAS EN VINOS TINTOS UNIVERSIDAD POLITECNICA DE MADRID
ESCUELA TECNICA SUPERIOR DE 

INGENIEROS AGRONOMOS

AGL2012-34590
 CONTROL DE CONTAMINANTES GENERADOS EN EL PROCESADO Y ENVASADO 

DE ALIMENTOS

UNIVERSIDADE DE SANTIAGO DE 

COMPOSTELA
FACULTAD DE QUIMICA

AGL2012-34731

EVALUACION DEL EFECTO PROTECTOR DE UN EXTRACTO ENZIMATICO DE 

SALVADO DE ARROZ MICROENCAPSULADO FRENTE AL ESTADO 

INFLAMATORIO PRESENTE EN LA OBESIDAD Y PROCESO ATEROSCLEROTICO

UNIVERSIDAD DE SEVILLA FACULTAD DE FARMACIA

AGL2012-34875

ANALISIS GENOMICO Y DE EXPRESION DE LA RESISTENCIA NATURAL E 

INDUCIDA A BIOCIDAS Y/O ANTIBIOTICOS EN BACTERIAS DE ORIGEN 

ALIMENTARIO 

UNIVERSIDAD DE JAEN DPTO. CIENCIAS DE LA SALUD

AGL2012-34891
DESARROLLO DE UN COLORANTE ROJO NATURAL CON UN AMPLIO ESPECTRO 

DE APLICACION
UNIVERSITAT DE GIRONA

INSTITUTO DE TECNOLOGIA 

AGROALIMENTARIA

AGL2012-35200

MODULACION DE LA ADHESION BACTERIANA Y FORMACION DE BIOFILMS: 

PREVENCION DE LA CONTAMINACION MICROBIANA EN LA ELABORACION  Y 

MANIPULACION DE ALIMENTOS FUNCIONALES 

UNIVERSIDAD DE LEON
INSTITUTO DE BIOLOGIA MOLECULAR, 

GENOMICA Y PROTEOMICA

AGL2012-35211
INFLUENCIA DE LAS LECTINAS EN LAS PROPIEDADES PROMOTORAS DE SALUD 

DE LEGUMBRES DE LA TRIBU FABEAE

AGENCIA ESTATAL CONSEJO SUPERIOR DE 

INVESTIGACIONES CIENTIFICAS (CSIC)
INSTITUTO DE LA GRASA (IG)

AGL2012-35264
INNOVACIONES EN DESACIDIFICACION BIOLOGICA Y CRIANZA SOBRE LIAS DE 

VINOS BLANCOS
UNIVERSIDAD POLITECNICA DE MADRID

ESCUELA TECNICA SUPERIOR DE 

INGENIEROS AGRONOMOS

AGL2012-35327
ESTUDIO DE LA PRESENCIA DE CONTAMINANTES ORGANICOS PERSISTENTES 

EMERGENTES EN ALIMENTOS

UNIVERSITAT RAMON LLULL, FUNDACIO 

PRIVADA

VICERRECTORADO DE INVESTIGACION Y 

TECNOLOGIA

AGL2012-35346 MODELIZACION EN MEDIO POROSO DE LA OPERACION DE FRITURA A VACIO UNIVERSITAT POLITÈCNICA DE VALÈNCIA
ESCUELA TECNICA SUPERIOR DE 

INGENIEROS AGRONOMOS

AGL2012-35381

CONTROL DE TOXOPLASMA GONDII EN EL PROCESO INTEGRAL DE 

ELABORACION DEL JAMON CURADO Y EN PRODUCTOS CARNICOS CURADOS 

PARA EL ASEGURAMIENTO DE UNA CALIDAD DIFERENCIADA

UNIVERSIDAD DE ZARAGOZA FACULTAD DE VETERINARIA

AGL2012-35647

EVALUACION DE LAS TECNOLOGIAS SOSTENIBLES DE ESPECTROSCOPIA NIR Y 

VISION ARTIFICIAL, PARA LA CARACTERIZACION DE LA CALIDAD INTEGRAL DEL 

TOMATE DE INDUSTRIA

UNIVERSIDAD PUBLICA DE NAVARRA
ESCUELA TECNICA SUPERIOR DE 

INGENIEROS AGRONOMOS

AGL2012-35807
EVALUACION DE LA EFICACIA DE UN ALIMENTO HIPERPROTEICO SOBRE LA 

SARCOPENIA EN UNA POBLACION ANCIANA INSTITUCIONALIZADA
UNIVERSIDAD PUBLICA DE NAVARRA

ESCUELA TECNICA SUPERIOR DE 

INGENIEROS AGRONOMOS

AGL2012-35886
VALORIZACION DEL DATIL: OBTENCION DE INGREDIENTES BIOACTIVOS PARA 

SU APLICACION EN GASTRONOMIA Y EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS

UNIVERSIDAD MIGUEL HERNANDEZ DE 

ELCHE

ESCUELA POLITECNICA SUPERIOR DE 

ORIHUELA
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ÁREA TEMÁTICA DE GESTIÓN: CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS

REFERENCIA TITULO ORGANISMO CENTRO

CONVOCATORIA 2012. PROPUESTA DE RESOLUCIÓN PROVISIONAL

SUPROGRAMA DE PROYECTOS DE INVESTIGACIÓN FUNDAMENTAL NO ORIENTADA

PROYECTOS PREDENEGADOS

AGL2012-35899
CARACTERIZACION DE LA BIOTA FUNGICA PRODUCTORA DE OCRATOXINA A 

EN EMBUTIDOS TIPO SALCHICHON MEDIANTE TECNICAS MOLECULARES.

FUNDACION UNIVERSITARIA SAN PABLO 

CEU
UCH-CEU FACULTAD DE VETERINARIA

AGL2012-36022

DESARROLLO DE ALIMENTOS FUNCIONALES A BASE DE ALGAS MARINAS 

COMESTIBLES. IMPLICACION DE LOS POLISACARIDOS SULFATADOS EN SU 

ACTIVIDAD BIOLOGICA

AGENCIA ESTATAL CONSEJO SUPERIOR DE 

INVESTIGACIONES CIENTIFICAS (CSIC)

INSTITUTO DE CIENCIA Y TECNOLOGÍA 

DE ALIMENTOS Y NUTRICIÓN (ICTAN)

AGL2012-36228

OBTENCION, CARACTERIZACION E INMOVILIZACION DE ENZIMAS LITICOS DE 

LEVADURAS PARA SU USO EN EL PRE-TRATAMIENTO DE RESIDUOS DE LA 

INDUSTRIA ALIMENTARIA Y OBTENCION DE BIOALCOHOL

UNIVERSIDAD DE VALENCIA FACULTAD DE BIOLOGIA

AGL2012-36266

APLICACION DE TECNICAS CALORIMETRICAS Y REOLOGICAS EN EL 

DESARROLLO Y OPTIMIZACION EN ALIMENTOS DE NUEVOS SUSTITUTOS DE 

GRASA SIN ACIDOS GRASOS TRANS.

AGENCIA ESTATAL CONSEJO SUPERIOR DE 

INVESTIGACIONES CIENTIFICAS (CSIC)

INSTITUTO DE AGROQUIMICA Y 

TECNOLOGIA DE ALIMENTOS (IATA)

AGL2012-36288

REPERCUSIONES DE LA VARIEDAD Y GRADO DE MADURACION DE LAS 

ACEITUNAS EN LA APTITUD PARA LA FRITURA DEL ACEITE DE OLIVA VIRGEN 

EXTRA

UNIVERSIDAD DE ZARAGOZA FACULTAD DE VETERINARIA

AGL2012-36824

ESTUDIO PARA LA OBTENCION DE UN DERIVADO DE CACAO OPTIMIZADO PARA 

EL CONTROL DE LA PRESION ARTERIAL, RICO EN POLIFENOLES Y PEPTIDOS 

BIOACTIVOS.

UNIVERSIDAD ROVIRA I VIRGILI FACULTAD DE QUIMICA

AGL2012-36878
OPTIMIZACION DE LOS SISTEMAS DE GESTION DE CALIDAD Y SEGURIDAD 

ALIMENTARIA EN PRODUCTOS PESQUEROS MINIMAMENTE PROCESADOS
UNIVERSIDAD DE CORDOBA

DPTO. BROMATOLOGIA Y TECNOLOGIA 

DE LOS ALIMENTOS

AGL2012-36918

METODOS DE AISLAMIENTO Y CARACTERIZACION DE ESCHERICHIA COLI 

DIARREAGENICOS O104:H4 Y DE OTROS SEROTIPOS AISLADOS DE 

PRODUCTOS VEGETALES Y CARNICOS

UNIVERSIDADE DE SANTIAGO DE 

COMPOSTELA
FACULTAD DE VETERINARIA. LUGO

AGL2012-36953

REDUCCION DE LA EXPOSICION DE COMPUESTOS TOXICOS, FURANO, 

ACRILAMIDA E HIDROXIMETILFURFURAL PROCEDENTES DEL PARDEAMIENTO 

QUIMICO MEDIANTE EL CONTROL DEL PROCESADO DE ALIMENTOS

UNIVERSIDAD DE GRANADA FACULTAD DE FARMACIA

AGL2012-37264-C02-01

FABRICACION DE MEMBRANAS DE BAJO ENSUCIAMIENTO PARA LA 

VALORIZACION DE EFLUENTES GENERADOS EN EL PROCESADO DE 

PRODUCTOS DE SOJA

UNIVERSITAT POLITÈCNICA DE VALÈNCIA
INSTITUTO DE SEGURIDAD INDUSTRIAL, 

RADIOFISICA Y MEDIOAMBIENTAL

AGL2012-37264-C02-02
VALORIZACION DE LAS AGUAS DE ESCALDADO DEL PROCESADO DE 

ALCACHOFA
UNIVERSITAT POLITÈCNICA DE VALÈNCIA

INSTITUTO DE INGENIERIA DE 

ALIMENTOS PARA EL DESARROLLO

AGL2012-37435
OBTENCION DE LEVADURAS VINICAS HIBRIDAS OPTIMIZADAS PARA 

CONDICIONES DIFICILES DE FERMENTACION
UNIVERSIDAD DE CASTILLA-LA MANCHA VICERRECTORADO DE INVESTIGACION
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AGL2012-37545-C02-01

ESTUDIO DE LA PROTEINA FPG1P Y SU PAPEL EN LA PRODUCCION DE ESPUMA 

EN EL VINO. CARACTERIZACION DE FPG1P EN CEPAS VINICAS DE 

SACCHAROMYCES CEREVISIAE. 

UNIVERSIDADE DE SANTIAGO DE 

COMPOSTELA
FACULTAD DE FARMACIA

AGL2012-37545-C02-02

ESTUDIO DE LA PROTEINA FPG1P Y SU PAPEL EN LA PRODUCCION DE ESPUMA 

EN EL VINO. CARACTERIZACION DE FPG1P EN CEPAS VINICAS DE 

SACCHAROMYCES CEREVISIAE. 

UNIVERSIDAD DE BURGOS FACULTAD DE CIENCIAS

AGL2012-37617-C02-01
APORTACIONES AL ESTUDIO DE QUESOS DE PASTA BLANDA (TORTA DEL 

CASAR) POR ULTRASONIDOS
UNIVERSIDAD DE EXTREMADURA DPTO. DE FISICA APLICADA

AGL2012-37617-C02-02

MEJORA DE LA CALIDAD DE LA TORTA DEL CASAR MEDIANTE LA 

CARACTERIZACION DE SU PROCESO CON  TECNOLOGIAS DE 

ESPECTROSCOPIA DE INFRARROJO CERCANO Y ANALISIS DE TEXTURA

ASOC EMPRESARIAL DE INVESTIGACION 

CENTRO TECNOLOGICO NACIONAL 

AGROALIMENTARIO "EXTREMADURA"

ASOC EMPRESARIAL DE INVESTIGACION 

CENTRO TECNOLOGICO NACIONAL 

AGROALIMENTARIO "EXTREMADURA"

AGL2012-37669

EVALUACION DE LA CALIDAD Y DE LA SEGURIDAD DE LA TECNOLOGIA DE 

COCCION AL VACIO Y DE LA ALTA PRESION HIDROSTATICA APLICADAS CON 

TRATAMIENTOS MODERADOS EN POLLO Y EL SALMON.

UNIVERSIDAD AUTONOMA DE BARCELONA
CENTRO ESPECIAL INVESTIGACION 

PLANTA DE TECNOLOGIA ALIMENTOS

AGL2012-38008
ESTUDIO DEL POTENCIAL FERMENTATIVO Y BIOTECNOLOGICO DE LEVADURAS 

VINICAS DE TIPO NO SACCHAROMYCES.

UNIVERSIDAD FRANCISCO DE VITORIA 

(FUNDACIÓN FIDES)
FACULTAD DE CIENCIAS BIOSANITARIAS

AGL2012-38101

ESTUDIO MULTIDISCIPLINAR DEL EFECTO DE LA DIETA SIN GLUTEN EN NIÑOS 

CELIACOS PARA EL DESARROLLO DE PRODUCTOS ADAPTADOS A SUS 

REQUERIMEINTOS

UNIVERSIDAD DE GRANADA FACULTAD DE FARMACIA

AGL2012-38357-C02-02

DESARROLLO Y CARACTERIZACION DE ENVASES ACTIVOS BASADOS EN 

POLIMEROS BIODEGRADABLES Y EXTRACTOS NATURALES CON PROPIEDADES 

ANTIOXIDANTES Y ANTIMICROBIANAS

INSTITUTO TECNOLOGICO DEL EMBALAJE 

TRANSPORTE Y LOGISTICA ITENE

OFICINA TRANSFERENCIA DE 

RESULTADOS DE INVESTIGACION (OTRI)

AGL2012-38545-C03-01

DETERIORO DE ALIMENTOS POR LEVADURAS: ANALISIS Y MODELIZACION DE 

LA INFLUENCIA DE LA MACRO Y MICRO-ESTRUCTURA DEL ALIMENTO EN EL 

CRECIMIENTO Y EL  METABOLISMO DE ALTERACION

UNIVERSIDAD COMPLUTENSE DE MADRID FACULTAD DE CIENCIAS BIOLOGICAS

AGL2012-38545-C03-02

DETERIORO DE ALIMENTOS POR LEVADURAS: ANALISIS Y MODELIZACION DE 

LA INFLUENCIA DE LA MACRO Y MICRO-ESTRUCTURA DEL ALIMENTO EN EL 

CRECIMIENTO Y EL  METABOLISMO DE ALTERACION

UNIVERSIDAD POLITECNICA DE MADRID
ESCUELA TECNICA SUPERIOR DE 

INGENIEROS AGRONOMOS

AGL2012-38545-C03-03

DETERIORO DE ALIMENTOS POR LEVADURAS:ANALISIS Y MODELIZACION DE LA 

INFLUENCIA DE LA MACRO Y MICRO-ESTRUCTURA DEL ALIMENTO EN EL 

CRECIMIENTO Y EL METABOLISMO DE ALTERACION

AGENCIA ESTATAL CONSEJO SUPERIOR DE 

INVESTIGACIONES CIENTIFICAS (CSIC)

CENTRO NACIONAL DE 

INVESTIGACIONES METALURGICAS 

(CENIM)

AGL2012-38557
APROXIMACION MULTIESCALA PARA LA IDENTIFICACION Y CUANTIFICACION 

DE RELACIONES ESTRUCTURA-PROPIEDAD-PROCESO EN ALIMENTOS REALES
UNIVERSITAT POLITÈCNICA DE VALÈNCIA

INSTITUTO DE INGENIERIA DE 

ALIMENTOS PARA EL DESARROLLO
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AGL2012-38619

REDUCCION DE ALTERACIONES POSTCOSECHA DE FRUTOS CITRICOS 

MEDIANTE TECNOLOGIAS NO CONTAMINANTES DE BAJO COSTE: BASES 

FISIOLOGICAS Y MOLECULARES DE LA TOLERANCIA INDUCIDA

AGENCIA ESTATAL CONSEJO SUPERIOR DE 

INVESTIGACIONES CIENTIFICAS (CSIC)

INSTITUTO DE AGROQUIMICA Y 

TECNOLOGIA DE ALIMENTOS (IATA)

AGL2012-38652

INFLUENCIA DE DIFERENTES DIETAS ALTAS EN GRASAS SOBRE LA 

MICROBIOTA DEL TRACTO GASTROINTESTINAL MURINO: METAGENOMICA Y 

ESTUDIO CUANTITATIVO DE LA BIODIVERSIDAD.

UNIVERSIDAD DE JAEN DPTO. CIENCIAS DE LA SALUD

AGL2012-38884-C02-02

EFECTO DEL USO DE GRASA DE CERDOS MACHOS ENTEROS EN LA CALIDAD 

AROMATICA DE PRODUCTOS CARNICOS SALUDABLES Y SU REPERCUSION EN 

LA PERCEPCION DEL OLOR SEXUAL

INSTITUT DE RECERCA I TECNOLOGIA 

AGROALIMENTARIES (IRTA)

QUALITAT DEL PRODUCTE- QUALITAT EN 

ALIMENTS D'ORIGEN ANIMAL

AGL2012-39067

ALIMENTOS TRATADOS TERMICAMENTE: EVALUACION DE LA POTENCIAL 

ACTIVIDAD PREBIOTICA Y ANTICANCERIGENA A NIVEL DE COLON, Y DE LA 

GENERACION DE FURANO

UNIVERSIDAD DE NAVARRA FACULTAD DE FARMACIA

AGL2012-39097-C02-01

ESTUDIO IN VITRO E IN VIVO DE LA VIABILIDAD Y PROPIEDADES 

POTENCIALMENTE INMUNOMODULADORAS DE MICROORGANISMOS 

PROBIOTICOS EN LECHES VEGETALES FERMENTADAS

UNIVERSITAT POLITÈCNICA DE VALÈNCIA
CENTRO AVANZADO DE MICROBIOLOGIA 

DE ALIMENTOS - CAMA

AGL2012-39097-C02-02
OPTIMIZACION DEL DESARROLLO DE FERMENTADOS VEGETALES DIFERENTES 

A LA SOJA ALTERNATIVOS A LOS LACTEOS
UNIVERSITAT POLITÈCNICA DE VALÈNCIA

INSTITUTO DE INGENIERIA DE 

ALIMENTOS PARA EL DESARROLLO

AGL2012-39207
FACTORES QUE AFECTAN AL CONTENIDO CAROTENOIDE EN LECHE MATERNA 

Y SU BIOACCESIBILIDAD

AGENCIA ESTATAL CONSEJO SUPERIOR DE 

INVESTIGACIONES CIENTIFICAS (CSIC)
INSTITUTO DE LA GRASA (IG)

AGL2012-39382

INFLUENCIA DEL ESTRES ABIOTICO EN LAS PROPIEDADES NUTRICIONALES 

DEL TOMATE. EFECTO SOBRE LA CAPACIDAD DE PROTECCION CONTRA DAÑO 

OXIDATIVO INDUCIDO EN RATAS

UNIVERSIDAD DE EXTREMADURA FACULTAD DE CIENCIAS

AGL2012-39383

DESARROLLO DE NUEVOS PRODUCTOS DE BASE HARINA ADAPTADOS A LAS 

NECESIDADES DE LA POBLACION CON ENTEROPATIA SENSIBLE AL GLUTEN 

(ENFERMEDAD CELIACA)

CENTRO DE DIFUSION TECNOLOGICA DEL 

SECTOR PANADERO

CENTRO DE DIFUSION TECNOLOGICA 

DEL SECTOR PANADERO

AGL2012-39405-C02-01
ESTUDIO DE LA SEGURIDAD Y CALIDAD DE MIELES ESPAÑOLAS: PERFIL 

ANTIOXIDANTE
UNIVERSIDAD DE BURGOS FACULTAD DE CIENCIAS

AGL2012-39405-C02-02
DETERMINACION DE ALCALOIDES DE LA PIRROLIZIDINA EN MIELES 

ESPAÑOLAS
UNIVERSIDAD DE CORDOBA FACULTAD DE VETERINARIA

AGL2012-39433-C03-01

FUNCION DE LAS DIETAS DE PESCADO CON UNA RELACION EPA/DHA 1:1 EN EL 

SINDROME METABOLICO: UNA APROXIMACION BASADA EN EL BALANCE REDOX 

Y ESTUDIOS DE INTERVENCION NUTRICIONAL

AGENCIA ESTATAL CONSEJO SUPERIOR DE 

INVESTIGACIONES CIENTIFICAS (CSIC)

INSTITUTO DE INVESTIGACIONES 

MARINAS (IIM)

AGL2012-39433-C03-02

FUNCION DE LAS DIETAS DE PESCADO CON UNA RELACION ESPECIFICA 

EPA/DHA 1:1 EN EL SINDROME METABOLICO. DEL MODELO ANIMAL A LOS 

HUMANOS

AGENCIA ESTATAL CONSEJO SUPERIOR DE 

INVESTIGACIONES CIENTIFICAS (CSIC)

INSTITUTO DE QUIMICA AVANZADA DE 

CATALUÑA (IQAC)
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SUPROGRAMA DE PROYECTOS DE INVESTIGACIÓN FUNDAMENTAL NO ORIENTADA
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AGL2012-39433-C03-03

FUNCION DE LAS DIETAS DE PESCADO CON UNA RELACION EPA/DHA 1:1 EN EL 

SINDROME METABOLICO: UNA APROXIMACION BASADA EN EL BALANCE REDOX 

Y ESTUDIOS DE INTERVENCION NUTRICIONAL 

UNIVERSIDAD ROVIRA I VIRGILI FACULTAD DE MEDICINA

AGL2012-39470

DESAROLLO DE PROTOCOLOSESTANDARIZADOS PARA LA MEDIDA 

INSTRUMENTAL DE LA TEXTURA ORIENTADOS HACIA EL CONTROL DE LOS 

ALIMENTOS

UNIVERSIDAD DEL PAIS VASCO EUSKAL 

HERRIKO UNIBERTSITATEA
FACULTAD DE FARMACIA

AGL2012-39474-C02-01

DESARROLLO DE UN SISTEMA DE VISION ARTIFICIAL MULTIESPECTRAL PARA 

DETECTAR DEFECTOS EN FRUTA BASADO EN CLASIFICACION AVANZADA DE 

PATRONES

UNIVERSIDAD DE EXTREMADURA FACULTAD DE CIENCIAS

AGL2012-39474-C02-02
BASE DE DATOS DE DAÑOS EXTERNOS E INTERNOS EN CIRUELAS PARA EL 

ENTRENAMIENTO Y LA VALIDACION DEL SISTEMA DE VISION MULTIESPECTRAL
UNIVERSIDAD DE EXTREMADURA

ESCUELA UNIVERSITARIA INGENIERIAS 

AGRICOLAS

AGL2012-39486
APTITUD TECNOLOGICA Y PROPIEDADES BIOACTIVAS DE PLANTAS MARINAS 

HALOFILAS COMESTIBLES EN PRODUCTOS DE LA PESCA

AGENCIA ESTATAL CONSEJO SUPERIOR DE 

INVESTIGACIONES CIENTIFICAS (CSIC)

INSTITUTO DE CIENCIA Y TECNOLOGÍA 

DE ALIMENTOS Y NUTRICIÓN (ICTAN)

AGL2012-39539

HERRAMIENTAS PARA EL ANALISIS BENEFICIO - RIESGO DE LA FORTIFICACION 

LIBERAL DE ALIMENTOS CON ACIDO FOLICO EN ESPAÑA: PRODUCTOS, 

COMPOSICION Y VALORACION DE LA INGESTA

FUNDACION UNIVERSITARIA SAN PABLO 

CEU
USP-CEU FACULTAD DE FARMACIA

AGL2012-39554
ESTUDIO DE LAS PROPIEDADES BIOACTIVAS DE MIELES ESPAÑOLAS CON 

VISTAS A SU APLICACION TERAPEUTICA
UNIVERSIDAD DE LEON FACULTAD DE VETERINARIA

AGL2012-39607

SUPLEMENTACION CON PROTEINAS FUNCIONALES DEL PLASMA PARA LA 

PREVENCION DE DISFUNCIONES INTESTINALES ASOCIADAS AL 

ENVEJECIMIENTO

UNIVERSIDAD DE BARCELONA FACULTAD DE FARMACIA

AGL2012-39648
DESARROLLO DE NUEVOS AGENTES DE ORIGEN NATURAL PARA EL CONTROL 

DE LISTERIA MONOCYTOGENE EN LA INDUSTRIA CARNICA

FUNDACION CENTRO TECNOLOGICO 

ANDALUZ DEL SECTOR CARNICO

AGR-FUNDACION CENTRO 

TECNOLOGICO ANDALUZ DEL SECTOR 

CARNICO

AGL2012-39654
OBTENCION DE AROMAS NATURALES A PARTIR DE SUBPRODUCTOS DE LA 

INDUSTRIA CERVECERA PARA EL DESARROLLO DE NUEVAS CERVEZAS
UNIVERSIDAD DE VIGO DPTO. INGENIERIA QUIMICA

AGL2012-39756-C02-02
EFECTO DE LA CONGELACION ELECTROMAGNETICA EN LA CALIDAD DE 

DISTINTOS ALIMENTOS.
FUNDACION AZTI - AZTI FUNDAZIOA

UNIDAD DE INVESTIGACION 

ALIMENTARIA

AGL2012-39797
EVALUACION DE SUSTANCIAS ANTIMICROBIANAS EN ALIMENTOS: EFECTO 

SOBRE BACTERIAS PATOGENAS LESIONADAS
UNIVERSIDAD AUTONOMA DE BARCELONA FACULTAD DE VETERINARIA

AGL2012-39806

ESTUDIO DE LA UTILIZACION DEL INTERCAMBIO IONICO EN LA ELABORACION Y 

ESTABILIZACION DE PRODUCTOS DERIVADOS DE VINO: AGUARDIENTES DE 

VINO, BRANDY Y VINAGRE DE VINO

UNIVERSIDAD DE CADIZ FACULTAD DE CIENCIAS
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REFERENCIA TITULO ORGANISMO CENTRO

CONVOCATORIA 2012. PROPUESTA DE RESOLUCIÓN PROVISIONAL

SUPROGRAMA DE PROYECTOS DE INVESTIGACIÓN FUNDAMENTAL NO ORIENTADA

PROYECTOS PREDENEGADOS

AGL2012-39845-C02-02
INTERACCIONES ENTRE LAS  PROANTOCIANIDINAS Y LAS PAREDES 

CELULARES DE LA UVA.  IMPLICACIONES ENOLOGICAS

INSTITUTO MURCIANO DE INVESTIGACION Y 

DESARROLLO AGRARIO Y ALIMENTARIO 

(IMIDA)

AGR-INSTITUTO MURCIANO DE 

INVESTIGACION Y DESARROLLO 

AGRARIO Y ALIMENTARIO

AGL2012-39907-C02-01

DESARROLLO DE FILMS COMESTIBLES COMO SISTEMAS DOSIFICADORES DE 

AGENTES ANTIMICROBIANOS PARA LA MEJORA DE LA SEGURIDAD 

ALIMENTARIA 

UNIVERSIDAD PUBLICA DE NAVARRA
ESCUELA TECNICA SUPERIOR DE 

INGENIEROS AGRONOMOS

AGL2012-39907-C02-02
NANOBIO COMPOSITES. NANOADITIVOS PARA LA MEJORA DE PROPIEDADES 

EN MATRICES POLIMERICAS BIODEGRADABLES

FUNDACION INVESTIGACION Y 

DESARROLLO EN NANOTECNOLOGIA

FUNDACION INVESTIGACION Y 

DESARROLLO EN NANOTECNOLOGIA

AGL2012-39920-C03-02
NUEVOS SISTEMAS POLIMERICOS ACTIVOS PARA EL ENVASADO DE 

ALIMENTOS SENSIBLES AL DETERIORO MICROBIOLOGICO Y OXIDATIVO
UNIVERSIDADE DA CORUÑA

CENTRO DE INVESTIGACIONS 

TECNOLOXICAS - CIT

AGL2012-39920-C03-03
NUEVOS SISTEMAS POLIMERICOS ACTIVOS PARA EL ENVASADO DE 

ALIMENTOS SENSIBLES AL DETERIORO MICROBIOLOGICO Y OXIDATIVO

INSTITUTO TECNOLOGICO DEL EMBALAJE 

TRANSPORTE Y LOGISTICA ITENE

OFICINA TRANSFERENCIA DE 

RESULTADOS DE INVESTIGACION (OTRI)

AGL2012-39925
ACTIVIDAD PROBIOTICA DE LACTOBACILLUS PLANTARUM C4: 

INMUNOMODULACION IN VITRO
UNIVERSIDAD DE GRANADA FACULTAD DE FARMACIA

AGL2012-39951-C02-02
INTELLIGENT SENSORS FOR ON-LINE SAFETY AND QUALITY CONTROL OF 

FOOD PRODUCTS

INSTITUT DE RECERCA I TECNOLOGIA 

AGROALIMENTARIES (IRTA)

TECNOLOGIA ALIMENTÀRIA- ENGINYERIA 

ALIMENTÀRIA

AGL2012-39962

RECUPERACION DE COMPUESTOS FENOLICOS, OLIGOSACARIDOS Y 

VOLATILES A PARTIR DE UN ALPERUJO TRATADO TERMICAMENTE. 

ESTABILIZACION POR MICRO-ENCAPSULACION Y EVALUAC ACTIVID BIOLOG.

AGENCIA ESTATAL CONSEJO SUPERIOR DE 

INVESTIGACIONES CIENTIFICAS (CSIC)
INSTITUTO DE LA GRASA (IG)

AGL2012-39976-C02-01
RESIDUOS DE AGENTES ANTIMICROBIANOS EN PIENSOS Y ALIMENTOS. DE LA 

CONTAMINACION CRUZADA A LA SEGURIDAD ALIMENTARIA
UNIVERSIDAD DE BARCELONA FACULTAD DE QUIMICA

AGL2012-39976-C02-02

TRAZABILIDAD DE LA TRANSFERENCIA DE ANTIMICROBIANOS DEL PIENSO A LA 

CARNE Y EVALUACION DE LOS EFECTOS SOBRE LA SEGURIDAD Y CALIDAD DE 

ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL

INSTITUT DE RECERCA I TECNOLOGIA 

AGROALIMENTARIES (IRTA)

NUTRICIÒ, SALUT I BENESTAR- 

MONOGASTRICS

AGL2012-39986-C02-01
DESARROLLO DE LA TECNOLOGIA DE INMOVILIZACION DE GLUCOSA OXIDASA 

PARA LA REDUCCION CONTROLADA DE GLUCOSA EN MOSTO
UNIVERSIDAD DE BURGOS FACULTAD DE CIENCIAS

AGL2012-39986-C02-02
ESTUDIOS DE VIABILIDAD DE LA APLICACION DE GOX INMOVILIZADA EN EL 

CONTROL DEL GRADO ALCOHOLICO DE VINOS
UNIVERSIDAD DE BURGOS FACULTAD DE CIENCIAS

AGL2012-39988-C02-01

APLICACION DE NUEVAS TECNICAS DE CALENTAMIENTO CON MICROONDAS 

PARA EL PROCESADO TERMICO DE ALIMENTOS CON INGREDIENTES 

PROBIOTICOS Y TERMOSENSIBLES

UNIVERSIDAD DEL PAIS VASCO EUSKAL 

HERRIKO UNIBERTSITATEA
FACULTAD DE CIENCIA Y TECNOLOGIA

AGL2012-39988-C02-02
DESARROLLO DE INGREDIENTES PROBIOTICOS ENCAPSULADOS PARA 

APLICACIONES EN ALIMENTACION

FUNDACION TECNALIA RESEARCH AND 

INNOVATION

FUNDACION TECNALIA RESEARCH AND 

INNOVATION - GASTEIZ
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AGL2012-40001-C02-01

MICROENCAPSULACION COMBINADA DE PROBIOTICOS Y POLIFENOLES DE 

MANZANA: EVALUACION DE SUS EFECTOS EN ENFERMEDADES 

GASTROINTESTINALES.

UNIVERSIDAD PUBLICA DE NAVARRA
ESCUELA TECNICA SUPERIOR DE 

INGENIEROS AGRONOMOS

AGL2012-40001-C02-02

MICROENCAPSULACION COMBINADA DE PROBIOTICOS Y POLIFENOLES DE 

MANZANA: EVALUACION DE SUS EFECTOS EN ENFERMEDADES 

GASTROINTESTINALES.

FUNDACION TECNALIA RESEARCH AND 

INNOVATION

FUNDACION TECNALIA RESEARCH AND 

INNOVATION - GASTEIZ

AGL2012-40018-C02-02

EVALUACION PROTEOMICA Y METABOLOMICA DE BIOCAPSULAS DE 

LEVADURAS NO-SACCHAROMYCES PARA SU APLICACION A PROCESOS 

FERMENTATIVOS

UNIVERSIDAD DE CORDOBA

ESCUELA TECNICA SUPERIOR DE 

INGENIEROS AGRONOMOS Y DE 

MONTES

AGL2012-40024-C02-01
SISTEMAS DE ELABORACION DE SIDRA NATURAL: INFLUENCIA SOBRE SU 

COMPOSICION QUIMICA Y CALIDAD SENSORIAL

SERVICIO REGIONAL DE INVESTIGACION Y 

DESARROLLO AGROALIMENTARIO DEL 

PRINCIPADO DE ASTURIAS

TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS

AGL2012-40024-C02-02

ANALISIS SENSORIAL DE SIDRAS NATURALES: ESTUDIO DEL IMPACTO 

SENSORIAL DE PRACTICAS TECNOLOGICAS Y DESARROLLO DE METODOS Y 

PANELES DE CONTROL DE CALIDAD.

UNIVERSIDAD DEL PAIS VASCO EUSKAL 

HERRIKO UNIBERTSITATEA

DPTO. FARMACIA, NUTRICION, 

TECNOLOGIA Y PRODUCCION ANIMAL

AGL2012-40028

CARACTERIZACION DE EXTRACTOS NATURALES ANTIMICROBIANOS 

OBTENIDOS DE SUBPRODUCTOS DE LA INDUSTRIA AGROALIMENTARIA PARA 

SU APLICACION EN POST-COSECHA DE FRUTAS

UNIVERSIDAD DE EXTREMADURA
ESCUELA UNIVERSITARIA INGENIERIAS 

AGRICOLAS

AGL2012-40084-C03-02
EVALUACION DE LA ACTIVIDAD PREBIOTICA Y PROBIOTICA MEDIANTE EL 

MODELO ANIMAL DE PEZ CEBRA
FUNDACION AZTI - AZTI FUNDAZIOA

UNIDAD DE INVESTIGACION 

ALIMENTARIA

AGL2012-40116-C02-01

OPTIMIZACION DE UN PROCESO DE FERMENTACION EFICIENTE PARA LA 

PRODUCCION A GRAN ESCALA DE KEFIRANO CON GRANULOS DE KEFIR A 

PARTIR DE SUBPRODUCTOS DE GRADO ALIMENTARIO

UNIVERSIDAD DE VIGO FACULTAD DE CIENCIAS. ORENSE

AGL2012-40116-C02-02
APLICACION DE KEFIRANO EN LA CONSERVACION Y ELABORACION DE 

NUEVOS PRODUCTOS DE LA PESCA

ASOC. NACIONAL FABRICANTES 

CONSERVAS PESCADOS Y MARISCOS -

ANFACO - CECOPESCA-

CENTRO TECN.NAL.CONSERVACION 

PRODUCTOS DE LA PESCA-CECOPESCA

AGL2012-40159-C02-01
EVALUACION DE BIOEFICACIA DE NUEVOS ALIMENTOS DERIVADOS DEL 

BROCOLI PARA UN PROGRAMA PERSONALIZADO DE SALUD ADULTA

AGENCIA ESTATAL CONSEJO SUPERIOR DE 

INVESTIGACIONES CIENTIFICAS (CSIC)

CENTRO DE EDAFOLOGIA Y BIOLOGIA 

APLICADA DEL SEGURA (CEBAS)

AGL2012-40159-C02-02
EVALUACION DE BIOEFICACIA DE NUEVOS ALIMENTOS DERIVADOS DEL 

BROCOLI PARA UN PROGRAMA PERSONALIZADO DE SALUD ADULTA

FUNDACIO PRIVADA CLINIC PER A LA 

RECERCA BIOMEDICA

OFICINA DE TRANSFERENCIA DE 

RESULTADOS DE INVESTIGACIÓN (OTRI)

AGL2012-40172-C02-02

EVALUACION DEL EFECTO DE LOS COMPUESTOS QUE INTEGRAN EL AROMA Y 

LOS POLIFENOLES DEL VINO, Y SUS METABOLITOS, EN EL SISTEMA DIGESTIVO 

Y LA FUNCION DEL CEREBRO MEDIANTE EL EMPLE

FUNDACION PARA LA INVESTIGACION 

BIOMEDICA DEL HOSPITAL UNIVERSITARIO 

RAMON Y CAJAL

HOSPITAL UNIVERSITARIO RAMON Y 

CAJAL
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AGL2012-40194-C02-02

CONTROL DE BIOPELICULAS MIXTAS DE STAPHYLOCOCCUS AUREUS EN LA 

INDUSTRIA ALIMENTARIA MEDIANTE LA APLICACION DE BACTERIOFAGOS Y 

PROTEINAS FAGICAS

AGENCIA ESTATAL CONSEJO SUPERIOR DE 

INVESTIGACIONES CIENTIFICAS (CSIC)

INSTITUTO DE INVESTIGACIONES 

MARINAS (IIM)

AGL2012-40213-C02-01 ELABORACION DE ZUMO DE FRESA ESTABLE SIN TRATAMIENTO TERMICO
FUNDACION UNIVERSITARIA SAN ANTONIO 

DE CARTAGENA

FACULTAD DE CIENCIAS DE LA SALUD, 

ACTIVIDAD FISICA Y DEPORTE - UCAM

AGL2012-40213-C02-02 ELABORACION DE ZUMO DE FRESA ESTABLE SIN TRATAMIENTO TERMICO

ASOC EMPRESARIAL DE INVESTIGACION 

CENTRO TECNOLOGICO NACIONAL DE LA 

CONSERVA

OFICINA TRANSFERENCIA DE 

RESULTADOS DE INVESTIGACION (OTRI)

AGL2012-40233-C04-01

CARACTERIZACION DE EXTRACTOS ANTIOXIDANTES Y VEHICULIZACION EN 

EMULSIONES MULTIPLES RICAS EN AGI. COMPARACION CON ENCAPSULADOS 

PARA SU INCORPORACION A CARNICOS COCIDOS.

UNIVERSIDAD DE NAVARRA FACULTAD DE FARMACIA

AGL2012-40233-C04-02

EFECTOS ANTIOXIDANTES CELULARES DE EXTRACTOS NATURALES Y  

COMPUESTOS BIOACTIVOS POTENCIALMENTE FUNCIONALES INCORPORADOS 

A PRODUCTOS CARNICOS.

UNIVERSIDAD DE EXTREMADURA FACULTAD DE VETERINARIA

AGL2012-40233-C04-03

ENCAPSULACION DE ANTIOXIDANTES NATURALES Y ACIDO LINOLEICO 

CONJUGADO. COMPARACION CON SISTEMAS EMULSIONADOS PARA SU 

INCORPORACION A PRODUCTOS CARNICOS PRECOCINADOS.

UNIVERSIDAD DE EXTREMADURA FACULTAD DE VETERINARIA

AGL2012-40233-C04-04

VIABILIDAD TECNOLOGICA DE EMULSIONES MULTIPLES Y ENCAPSULADOS 

DISEÑADOS PARA INCORPORAR ANTIOXIDANTES NATURALES Y ACIDOS 

GRASOS INSATURADOS A PRODUCTOS CARNICOS FRESCOS

UNIVERSIDAD COMPLUTENSE DE MADRID FACULTAD DE VETERINARIA

AGL2012-40238
DISEÑO Y EVALUACION DE UNA BEBIDA FUNCIONAL INDICADA PARA 

SOBREPESO Y OBESIDAD

FUNDACION UNIVERSITARIA SAN ANTONIO 

DE CARTAGENA

FACULTAD DE CIENCIAS DE LA SALUD, 

ACTIVIDAD FISICA Y DEPORTE - UCAM
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